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Nous sélectionnons pour vous, des produits de qualité. Cependant, certaines conditions clima-
tiques ou sanitaires peuvent nous amener a vous proposer en remplacement, des moules de
provenance différente.



LES VINS
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12 cl 25 dl 50 dl /5 cl
LES ROUGES
Cotes de Bourg, «Chéateau La Bataille» 45¢€ 9€ 17.5€ 26 €
Cotes-du-Rhone, Domaine Aubert 4.7 € 9.3€ 18.6 € 29 €
Saint-Nicolas de Bourgueuil, «Les Javeaux» 5¢€ 10 € 19.5 € 29 €
Chateau Puy Castéra AOC, Médoc 6 € 12 € 23 € 35€
Coteaux du Languedoc AOP, «La Clape» 37€
Crozes-Hermitage AOP, «La Petite Ruche» (Michel Chapoutier) 48 €
LES BLANCS
Igp Pays d'Oc, Chardonnay Grande Réserve, Maison Castel 4€ 8 € 16€ 235¢€
Muscadet Sevre & Maine sur Lie AOP - Les Doneliéres 4€ 8 € 16€ 235¢€
IGP Cotes de Gascogne - Big Born in Gascony (Plaimont) 4€ 8 € 16 € 24 €
IGP Cotes de Gascogne - XVIII Saint Luc (Plaimont) 42 € 8.3 € 16.5 € 24 €
Bourgogne Aligoté AOP - André Ducal 5¢€ 10 € 20 € 29 €
Petit Chablis AOP, «Le Vibrant» 6.5 € 13€ 26 € 39€
Sancerre AOP - Joseph Mellot «Les Ormeaux» 45 €
LES ROSES
IGP Pays d'Oc, Gris de Gris, Maison Castel 4€ 78 € 15.6 € 23 €
Cotes de Provence AOP - Carte Noire 45 € 9¢€ 18 € 26 €
A PARTAGER

TAPAS AU CHOIX  x& x12 MIX TAPAS CHEESE

e rings. 3€ S€ Chili cheese nuggets

Calamars frits 4¢€ 6,5€ ey e

Chili cheese nuggets 5€ 85€ Bouchées panées Mc and Cheese

Bouchées panées Mc and Cheese6 € 10 €

LA PLANCHE
DE CHARCUTERIE

Nachos cheese

MIX TAPAS

Tenessee chicken
Chili cheese nuggets
Beignets de calamars

Onion rings

LA PETITE (X8)
LA GRANDE (X16)

14 €




BIERES PRESSION 25 ¢l

La Chopinette (4.9°) 34 €
Affligem blonde (6.8°) 4.5¢€

Pélican (7.5°) 4€
Pélican rouge (7.5°) 45 €
St Bernardus (8°) 49 €

33 cl

43 €
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APERITIFS

50 cl

Biole
82¢€
79 €
82¢€
Ihac

BIERES BOUTEILLE 25 cl

Heineken (5°) 35€
Heineken 0°

Desperados (5.9°)

Chimay brune (9°)

Duvel (8.5°)

Westmalle triple (11.3)°

Cidre doux ou brut (27.5 cl)

Ricard, Pastis

Martini, Suze, Muscat
Campari nature ou rondelle
Campari + orange ou soda
Porto blanc ou rouge

Picon vin blanc

Picon biere

Rhum Havana Club

Rhum La Hechicera

Gin Monkey 47

Vodka Wyborowa

Kir vin blanc

Kir royal

(cassis, mire, péche, framboise)
Champagne Moét & Chandon
Champagne Mercier
Prosecco

SOFTS

é’@%sans SUCRES
@%CHERRY

Spithe
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Red Bull

Schweppes agrumes / Tonic
Orangina

Jus de fruits

2 cl
6 cl
5cl
12 cl
8 cl
12 cl
25 cl
4 cl
4 cl
4 cl
4 cl
12 cl
12 cl

75 cl
12 cl
12 cl

33 ¢l
33 cl
33 ¢l
25 cl
25 cl
25 cl
25 cl
25 cl
25 cl
25 cl
25 cl

orange, pomme, ananas, tomate, multifruits

Sole
45 €
45 €
5.2€
4€
4.8 €
e
7€
) (S
7€
7€
45 €
ne€

80€
10 €
6 €

45¢€
45 €
45¢€
4€
4€
4€
4€
4€
4€
4€
4€

Clan Campbell 4 cl
Irish Jameson 4 cl
Chivas 12 ans d'age 4 cl
Bourbon Jack Daniel’s 4 cl
Glenkinchie 12 ans d'age 4 cl

COCKTAILS

7€
8 €
8 €
8 €

Spritz 12 cl
Ameéricano «maison» 16 cl
Mojito 16 cl
Caipirina 16 cl
Sex on the beach 16 cl
Cocktail sans alcool 16 cl
Vittel, San Pellegrino 1L
Vittel, San Pellegrino 50 cl
Vittel 25 cl
Perrier 33 cl
Diabolo 25 cl
Sirop a l'eau 25 cl

6
4.8
3

ah db dh

45 €
3.5€
EIe

(fraise, menthe, grenadine, violette, péche,

citron, citror, cassis orgeat

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération



ENTREES

OEUF MIMOSA

COCOTTE DE MOULES MARINIERES
SALADE DE CHEVRE CHAUD

BEIGNETS DE CALAMARS, SAUCE TARTARE
ASSIETTE DE CHARCUTERIE

PLATS

GARNITURE AU CHOIX

OEUF SUR LE PLAT (X2)
(Suppl. jambon + 2.50 €)

OMELETTE NATURE _ .
(suppl. 1ingrédient + 1.60 € (jambon, fromage, champignons, tomates)

JAMBON OU FRICADELLE AVEC FRITES
CROQUE MONSIEUR

CROQUE MADAME

STEAK HACHE «MINUTE»

STEAK HACHE «MINUTE» A CHEVAL

ANDOUILLETTE GRILLEE AAAAA, SAUCE MOUTARDE A L'ANCIENNE
POTJEVLEESCH ARTISANAL

ESCALOPE DE VOLAILLE A LA CREME ET AUX CHAMPIGNONS

TARTARE DE BOEUF HACHE «MINUTE»

TARTARE DE BOEUF A L'ITALIENNE

PIECE DE RUMSTEAK POELEE OU GRILLEE (FLAMBEE AU COGNAC +1.5 €)
BAVETTE POELEE OU GRILLEE (FLAMBEE AU COGNAC +1.5 €)

ROGNONS DE VEAU, SAUCE MOUTARDE, ECRASE DE POMMES DE TERRE
FISH & CHIPS, SAUCE TARTARE

FILET DE BAR SAUCE CHORIZO

AILE DE RAIE AUX CAPRES

TRIO DE CROQUETTES DE CREVETTES

10.5 €

13.5 €

13.5 €
13.5€
145 €

15.5 €
17.5 €
17.5 €
18.5 €
18.5 €
18.5 €
20.5€
20.5€
21.5 €
17.5 €
20.5€
21.5 €
22.5€



MOULES

SERVI AVEC FRITES

MOULES MARINIERES 18 €
AUTRES RECETTES : 19 €

Creme, Curry, Ail, Creme d‘ail, Chorizo, Maroilles, Roquefort, creme et lardons

WELSHS

SERVI AVEC FRITES

WELSH CLASSIQUE 17.5 €
Pain et cheddar

WELSH JAMBON 18.5 €
Pain, cheddar et jambon

WELSH COMPLET 19.5 €
Pain, cheddar, jambon et oeuf

WELSH BURGER 225 €

Burger couvert de welsh

BURGERS

SERVI AVEC FRITES

LE CLASSIQUE 17 €
Steak haché «minute», sauce burger, salade, tomate, oignon

LE CHEESE 175 €
Steak haché «minute», sauce burger, cheddar, salade, tomate, oignon

LE CHICKEN BACON 175 €
Tender de poulet, sauce burger, bacon, cheddar, salade, tomate, oignon

LE BURGER DU CHEF 19€
Faluche, steak haché «minute», sauce burger, oignons frits,
oeuf sur le plat, morbier, salade, tomate

LE WELSH BURGER 225€
Burger classique couvert de welsh

SALADES

SALADE DE CHEVRE CHAUD : Salade, toasts de chévre, lardons 17 €
SALADE CAESAR: Salade, parmesan, poulet, croutons 17 €



POUTINES

Spécialité québécoise composée de frites, de fromage et de sauce brune

POUTINE CLASSIQUE 125 €
Frites, fromage, sauce brune

POUTINE FERMIERE 15.5 €
Frites, fromage, poulet et sauce brune

POUTINE BOURGUIGNONNE 15.5 €

Frites, fromage, boeuf haché et sauce brune

SERVI AVEC FRITES

Galette garnie de viande, d'une sauce fromagere «maison»,
de salade, tomate, oignons et frites

LES VIANDES : CORDON BLEU, BOEUF HACHE, POULET, NUGGETS

LE SIMPLE (1 VIANDE) 12.5 €
LE DOUBLE (2 VIANDES ) 145 €
LE TRIPLE (3 VIANDES ) 16.5 €

Frites, salade, poélée de Iégumes, Béarnaise, poivre, Roquefort,

riz, purée «maisony»,
coquillettes

Maroilles, échalotes




MENU CHOPE

KIDS

UNIQUEMENT LE MIDI ET EN SEMAINE,
HORS VACANCES ET JOURS FERIES

ENTREE + PLAT OU PLAT + DESSERT

OEUF MIMOSA
BEIGNETS DE CALAMARS
CASSOLETTE DE MOULES

PLATS

STEAK HACHE «MINUTE»
CROQUE MONSIEUR
OMELETTE JAMBON, FROMAGE, CHAMPIGNONS

GLACE 2 BOULES

X1it

& AU CHOIX PARMI :

NUGGETS, STEAK HACHE, FRICADELLE, JAMBON, MOULES,
FILET DE COLIN PANE, PETIT BURGER

_|_

UNE GLACE, UNE CREPE OU UNE GAUFRE AU SUCRE
Glaces vanille fraise ou vanille choco

Servi avec des frites

¢ AU CHOIX PARMI :




DESSERTS

MOUSSE AU CHOCOLAT 7€
CREME BRULEE 7€
PAIN PERDU BRIOCHE, GLACE CARAMEL , CARAMEL BEURRE SALE «<MAISON» 7€
CAFE OU THE GOURMAND 7€
DESSERT DU JOUR 6.5 €
ASSIETTE DE FROMAGES 8 €
TARTELETTE A LA FRAISE 7€
PROFITEROLES CHOCOLAT OU CARAMEL 7€
MYSTERE VANILLE 7€
(Suppl. Flambage au Grand Marnier + 2 €)

NOUGAT GLACE ET SON COULIS DE FRUITS ROUGES 7€
COUPE LA CHOPE 7€
Glace nougat, chocolat blanc, spéculoos, coulis caramel beurre salé «maison»

DAME BLANCHE 7€
2 boules vanille, coulis de chocolat et creme fouettée

CHOCOLAT OU CAFE OU CARAMEL LIEGEOIS 7€
2 boules choco ou café ou caramel, coulis choco, café ou caramel, creme fouettée

COLONEL / CAPORAL 7€
Glace citron vert, vodka / Glace citron vert et Calvados

ICEBERG 8 €
Glace menthe-choco et Get 27

COUPE LA FRINGALE 8 €

3 boules de glace Lion, brisures de cookies, coulis caramel ou chocolat, chantilly

-_a Pvs P
- 2.70 € W@ 4.80¢€ W 5.60 €

PARFUMS >> Vanille, café, chocolat, chocolat blanc, nougat, pistache, spéculoos, caramel beurre
salé, menthe-choco, citron, poire, pomme, framboise, fraise, passion




CREPES ET GAUFRES

SUCRE / CASSONADE 3.8€ NUTELLA 5.7€
CHOCOLAT 5€ CARAMEL BEURRE SALE «<MAISON» 5.7€
Suppl. creme fouettée + 0.7 €

DIGESTIFS
COGNAC « REMY MARTIN » 6,5€ MIRABELLE 6.5 €
FINE DE COGNAC « HENNESSY » 8€ MARIE BRIZARD 6.5 €
ARMAGNAC 6,5€ GENIEVRE DE HOULLE 6.5 €
CALVADOS 6,5 € GET 27 6.5 €
GRAND MARNIER 6,5 € GET 31 6.5 €
COINTREAU 6,5€ RHUM LEGENDARIO 8 €
BAILEY'S 6,5€ RHUM DOM PAPA 9¢€
POIRE WILLIAM'S 6,5€ RHUM DIPLOMATICO 9¢€

BOISSONS CHAUDES
CAFE ) 1.9€ THES ET INFUSIONS 35¢€
GRAND CAFE 3.7€ WHITTINGTON
DECAFEINE 1.9€  English breakfast, Earl Grey, Thé vert menthe,
GRAND DECA 37€  thévert jasmin, fruits rouges, citron,
gé;ﬁg%EANII:E CREME 332 verveine, verveine menthe
NOISETTE 2€
CAPPUCCINO 4 € IRISH COFFEE (Jameson) 8€
CAFE ALLONGE 2€ RUSSIAN COFFEE (Vodka) 8€
CHOCOLAT CHAUD 3.7€ NORMANDY COFFEE (Calvados) 8€

Suppl. creme fouettée + 0.7€ MARNISSIMO COFFEE(Grand Marnier) 8 €



VENTE A EMPORTER

DU LUNDI AU JEUDI
de 12h a 14h et de 19h a 21h30

LE WEEK-END
De 12h a 14h et de 19h a 22h

LA~
CHOPE

136 RUE DE METZ / PLACE DU MARCHE
62520 LE TOUQUET - PARIS - PLAGE
0321053672
www.lachopeletouquet.com

Uber Eats



